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- BRAUKUNS T
AM OBERMAIN

Im Kurhotel an der Obermaintherme gibt es nahezu
alle Biere aus den Brauereien im Landkreis Lichtenfels.
43 verschiedene Biere aus der ndchsten Umgebung hilt
das Hotelrestaurant vorrdtig — und es werden mehr.

Die einzigartige
Biervielfalt

am Obermain und speziell
des Landkreises Lichtenfels
bietet das Kurhotel an der
Obermaintherme. Aktuell
werden 43 verschiedene Sor-
ten vorrdtig gehalten. Alle
stammen aus der nichsten
und ndheren Umgebung.
Restaurantleiterin Nathalie
Bauer zeigt Essenzen, mit
denen die Aromen der ver-
schiedenen Biere verstarkt
wahrgenommen werden
kénnen. Die Ein-Liter-Fla-
sche aus der Uetzinger Brau-
erei serviert Barchef Heiko

Geisler-Kohler auf Eis.

aximal 25 Kilometer
einfach muss Nathalie
Bauer fahren, wenn das
Sortiment unvollstin-
dig zu werden droht. Die Restaurant-
leiterin im Kurhotel an der Bad Staf-
felsteiner Obermaintherme hat seit
Marz dieses Jahres mit 43 verschiede-
nen Sorten ein vielfiltiges Angebot an
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Bieren auf der Getrdnkekarte. Andern-
orts mag es ein grofleres Angebot ge-
ben, aber nirgendwo stammen alle
Biere aus der ndchsten Umgebung.

Zehn Brauereien gibt es in Bad Staf-
felstein, 17 sind es insgesamt im Land-
kreis Lichtenfels. ,Jedes Bier schmeckt
anders, aber jedes schmeckt gut*, sind
sich die Restaurantleiterin und Bar-
chef Heiko Geisler-Kohler einig. Sie
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miissen es wissen, haben sie und
Kollegen all diese Biere verkostet, be-
vor Kiihlschrinke und Regale im Best
Western Kurhotel gefiillt wurden.

Die Genussregion Oberfranken be-
sitzt bundesweit nicht nur die meisten
Metzgereien und Bickereien, sondern
fiithrt auch die Rangliste der Brauerei-
dichte an — und das weltweit. ,Das ist
ein toller Schatz dieser Gegend, den

Biere im Kurhotel an der
ObermainTherme gibt es
von den Brauereien Leik-
eim, Altenkunstadt; Ginther,
Ebensfelder
Frauen-

Burgkunstadt;

Brauhaus; Hetzel,
dorf; Staffelberg-Brau, Lof-
feld; Metzgerbrdu, Uetzing;
Wichert, Oberwallenstadt;
Dinkel, Stublang; Trunk, Vier-
zehnheiligen.

wir einerseits unseren Gisten bieten
wollen, auf der anderen Seite ist es
eine sehr gute Werbung fiir die Regi-
on" ist sich Nathalie Bauer sicher.

.Die Brauereien waren alle offen
fiirunsere Idee" so Nathalie Bauer. Das
Kurhotel versteht sich nicht als Kon-
kurrenz. ,Wir wollen den Brauereien
nicht die Gdste wegnehmen, sondern
diese hinfiihren. Das Probieren macht

250 Kilogramm
schwer und aus
einem Stiick
gefertigt:

Fiir besondere Anldsse
kommt der Bierbock im
Kurhotel in Bad Staffelstein
zum Einsatz. Dann gibt

es frankische Braukiinste
direkt aus dem Fass.

neugierig auf die kleinen, oft in lan-
ger Familientradition gefiihrten Brau-
statten”, stellt Andreas Poth, Direktor
des Kurhotels, fest.

Neben der Quantitit der heimi-
schen Biere nimmt die Qualitit einen
grofien Stellenwert ein. ,Angesichts
der vielen Biersorten fiihlen sich Giste
oft iiberfordert”, wissen Barchef Heiko
Geisler-Kohler und sein Kollege Kai
Grafd. Die beiden sind IHK-zertifizier-
te Bierbotschafter. Dahinter verbergen
sich umfassende Kenntnisse iiber das
Bierbrauen, Wissen iiber die verschie-
denen Bierarten. Vorgesehen ist die
Weiterbildung zum Biersommelier.

Die umfangreiche Bierkarte lehnt
sich eng an Weinkarten an: Jedes Bier
wird darin beschrieben, Alkohol und
Stammwiirze sind ebenso vermerkt
wie dazu passende Gerichte. Selbst-
verstandlich fehlen Informationen zu
den Brauereien nicht.

Ein ausgefallener Service ist der
Vorrat an Aromen im Restaurant des
Kurhotels. In Flakons sind verschiede-
ne Essenzen zu erriechen. ,.So konnen
die beschriebenen Kakao- oder Malz-
noten eines Bieres nochmals separat

wahrgenommen werden®, erlautert
die Restaurantleiterin.

Das regionale Bierangebot im Kur-
hotel wird weiter ausgebaut. Einige
Brauerei-Gasthéfe am Obermain fiil-
len nur in Fisser ab. Dazu wird die
Schankanlage des Hotels erweitert.
Bei besonderen Aktionen, etwa dem
Grillfest auf der Terrasse, kommt der
eigens angefertigte holzerne Bierbock
zum Einsatz. Dann gibt es oberfranki-
sche Braukunst urig und typisch aus
dem Fass. In Vorbereitung ist weiter
ein detailliertes ,Biertagebuch”, worin
der Gast seine Erinnerung von Besuch
zu Besuch festhalten kann. Das Verste-
hen und der qualitdtsvolle Genuss der
Biervielfalt am Obermain hat im Kur-
hotel oberste Prioritat.

Best Western Plus
Kurhotel a. d. ObermainTherme

Kontakt

Am Kurpark 7
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